
Bei Allergien oder Intoleranzen informieren Sie sich bitte bei unserem Servicepersonal. 
Nicht-Schweizer Fleisch kann mit Hormonen und/oder Antibiotika als Leistungsförderer erzeugt worden sein 

 

 

 

Herkunftsland Fleisch 

Rindfleisch: Uruguay, Schweiz 

Kalb: Schweiz 

Schweinefleisch: Schweiz 

Lamm: Australien/ Neuseeland 

 

 

 

SPEISEKARTE 
 

 

HERZLICH WILLKOMMEN | BIENVENUE 

BENVENUTI | WELCOME  



Alle Preise sind inklusive MwSt von 8.1% 

SALATE 
 

 

Gemischter Salat | Salade mêlée | Insalata mista | Mixed salad   CHF 13.50 
 

Grüner Blattsalat | Salade verte | Insalata verde | Green salad   CHF 11.50 
 

Grosser Salatteller mit Ei | Grande assiette de salade avec œuf |   CHF 27.00 

Grande insalata mista con uovo | Big plate of mixed salad with egg 
 

Buljes Salat mit Trockenfleischjulienne und Hobelkäse von der Fluhalpe | CHF 18.50 

Salade Buljes avec julienne de viande séchée et fromage de l’alpage Fluh | 

Insalata Buljes con julienne di carne secca e formaggio dell’alpe a scaglie | 

Buljes salad with dried beef meat and planed Fluhalp cheese 
 

 

SUPPEN 
 

 

Gemüsecremesuppe | Soupe à la crème de légumes |     CHF 14.50 

Zuppa di crema di verdura | Cream soup of vegetables    ½ CHF 9.50 
 

Gulaschsuppe | Soupe de goulash |       CHF 18.00 

Zuppa di goulash | Goulash soup     ½ CHF 15.00 
 

Brotsuppe mit Fluhalpkäse | Soupe de pain avec fromage de la Fluhalpe  CHF 16.00 

Zuppa di pane con formaggio della Fluhalpe |      ½ CHF 11.50 

Bread soup with Fluhalp cheese  
 

  



Alle Preise sind inklusive MwSt von 8.1% 

AUF DEM HEISSEN STEIN 
 

 

Black Angus Rindsfilet | Filet de boeuf Black Angus |    200g CHF 52.00 

Filetto di Manzo Black Angus | Black Angus Beef Fillet 
 

Black Angus Rindsentrecôte | Entrecôte de boeuf Black Angus |  200g CHF 44.00 

Entrecôte di Manzo Black Angus | Black Angus beef Entrecôte  
 

Lammrückenfilet | Filet de selle d’Agneau |    200g CHF 46.00 

Filetto di sella di Agnello | Lamb saddle fillet  
 

STÄRKEBEILAGEN 
 

Pommes Frites oder Alukartoffel mit crème fraîche  

Pommes-Frites ou Pomme de terre en robe des champs avec crème fraîche 

Patatine fritte oppure Patata al cartoccio con crème fraîche 

French fries or Baked potato with crème fraiche 

 

 

HAUSGEMACHTE SPÄTZLI MIT… 
 

 

4h gegarte Kalbshaxe «Ossobuco»| Jarret de Veau «Ossobuco» cuit pour 4h | CHF 36.50 

Ossobuco di vitello cotto per 4h | Veal Shank «Ossobuco» cooked for 4h 
 

Tomatensauce, Gemüse und Pesto | Sauce de tomate, légumes et pesto | CHF 26.50 

Salsa di pomodoro, verdure e pesto | Tomato sauce, vegetables and pesto 
 

Vegetarisches Pilzragout in Rahmsauce |       CHF 28.50 

Ragout de Champignons végetarien à la sauce crème |  

Ragù di funghi vegetariano alla panna | Vegetarian mushroom ragout in a cream sauce  



Alle Preise sind inklusive MwSt von 8.1% 

SOMMER SPECIALS 
 

 

Cervelatsalat mit Raclettekäse |       CHF 27.00 

Salade de Cervelat avec fromage de raclette |  

Insalata di Cervelat con formaggio di raclette |  

Cervelat salad with raclette cheese 
 

Wienerli mit Kartoffelsalat |       CHF 21.50 

Saucisse viennoise avec salade de pomme de terre | 

Salsiccia viennese con insalata di patate |  

Sausage viennoise with potato salad 
 

Olma Schübling mit Kartoffelsalat |      CHF 24.50 

Schübling de Olma avec salade de pomme de terre |  

Olma Schübling con insalata di patate |  

Olma Schübling with potato salad 
 

St. Galler Olma Bratwurst mit Zwiebelsauce und Pommes Frites |   CHF 26.50 

Saucisse de Veau Olma avec sauce aux oignions et Pommes-frites | 

Salsiccia di vitello Olma di San Gallo con salsa alle cipolle e patatine fritte | 

Veal sausage Olma from St. Gallen with onions sauce and served with French fries 

  



Alle Preise sind inklusive MwSt von 8.1% 

WALLISER SPEZIALIÄTEN 
 

 

«Kohli» Hauswurst und Hobelkäse auf dem Holzbrättli |     CHF 16.50 

Saucisse de «Kohli» avec fromage rebibe sur une plaquette en bois |  

Salsiccia «Kohli» con formaggio piallato su una tavoletta di legno |  

«Kohli» sausage with planed cheese on a wooden board 
 

Buljes Teller / Trockenfleisch, Rohschinken, Speck, Hauswurst und Hobelkäse | CHF 31.00 

Assiette Buljes / Viande séchée, Jambon Cru, Lard, Saucisse et Rebibe | ½ CHF 27.00 

Piatto Buljes / Carne secca, Prosiutto crudo, Pancetta, Salsiccia et formaggio a scaglie | 

Buljes Plate / Dried beef, dried ham, dried bacon, sausage and planed cheese 
 

Trockenfleischteller | Assiette de viande séchée |       CHF 34.00 

Piatto di carne secca | Plate of dried beef meat     ½ CHF 29.00 
 

Hobelkäseteller von der Fluhalpe |      CHF 24.00 

Fromage de l’alpage Fluh rebibe |      ½ CHF 19.00 

Formaggio dell’alpe Fluh a scaglie | Planed Fluhalp Cheese    
 

Käseschnitte Wasserfall mit Rohschinken von der Alpe Majing, dazu   CHF 27.50 

Chutney aus grünen Tomaten der Gärtnerei Witschard & Kohlbrenner, Susten | 

Croûte au fromage Cascade, jambon cru d’alpage Majing et chutney de tomate verts | 

Crostone di formaggio, prosciutto crudo dell’alpe Majing e chutney di pomodoro verde | 

Bread with gratinated cheese, dried ham from the Alp Majing and green tomato chutney 

 

Käsefondue | Fondue au fromage | Fonduta di formaggio | Cheese fondue CHF 31.00 


